
UVAGGIO
➢ 100% Pinot Grigio

TERRITORIO
In Emilia-Romagna, l’influenza delle brezze adriatiche 

e la composizione dei suoli, spesso a matrice mista tra 

argille e sabbie, creano condizioni ideali per una 

maturazione lenta e regolare, favorendo lo sviluppo di 

profili aromatici freschi e definiti; un contesto che 

esalta la linearità del Pinot Grigio, privilegiando 

equilibrio, finezza e tensione gustativa.

FERMENTAZIONE
A temperatura controllata (13°) in fermentatori di 

acciaio inox. 

AFFINAMENTO
In vasca d'acciaio. 

MIRABILE
Pinot Grigio

 Rubicone IGP

PRESENTAZIONE

Pinot Grigio Rubicone IGP dallo stile nitido ed essenziale, 

interpretato in chiave fresca ed elegante attraverso una 

vinificazione in acciaio a temperatura controllata che preserva 

integrità aromatica e precisione espressiva, seguita da 

affinamento esclusivamente in vasca per mantenere tensione e 

fragranza. 

Nel calice si presenta di un giallo paglierino luminoso; al naso 

esprime un profilo intenso e fine, dominato da note fruttate di 

pera, mela e agrumi, accompagnate da delicati richiami 

floreali e leggere sfumature vegetali che ne ampliano la 

complessità con discrezione. 

In bocca si distingue per una freschezza vibrante e ben 

definita, sostenuta da una struttura equilibrata e da una 

morbidezza avvolgente, dove la componente zuccherina 

contribuisce a una sensazione di rotondità senza 

compromettere la scorrevolezza; l’alcol è ben integrato e 

accompagna un finale pulito, armonico e di buona persistenza. 

Vino diretto e preciso, pensato per esprimere immediatezza e 

piacevolezza. 

Servire a 8°C.



DOLCEZZA

ACIDITA'

ALCOLICITA'

TANNICITA'

ROTONDITA'

SAPIDITA'

NOTE GUSTATIVE
MIRABILE

Pinot Grigio
 Rubicone IGP

INTENSITA'

AROMATICO

FRUTTATO

FLOREALE

VEGETALE

SPEZIATO

NOTE OLFATTIVE

CARATTERISTICHE

COLORE E SFUMATURE
Giallo paglierino luminoso.

 TEMPERATURA DI SERVIZIO
8°C.

TAPPO
DIAM

ANALISI

ACIDITA’: 6,80 gr/lt

PH : 3,13

RESIDUO ZUCCHERINO : 14,90 gr./lt.

GRADAZIONE ALCOOLICA : 13% vol.

ABBINAMENTO CIBI
Ideale con antipasti leggeri, piatti a base di pesce, crostacei, 

insalate di mare e formaggi freschi; perfetto anche come 

aperitivo grazie alla sua freschezza e immediatezza.



PACKAGING

CAPACITA' E PESO LORDO DELLA BOTTIGLIA
0,75 lt. (Nuova Ellenica Carré) – 1300 g

SCATOLE/BOTTIGLIE PER BANCALE 
 105 / 630

DIMENSIONI DELLA SCATOLA
Base 31 x 17 cm - altezza 25,5 cm

PESO LORDO DELLA SCATOLA
8,10 Kg

DIMENSIONI DEL PALLET
Base 80 x 120 – altezza 170 cm

  

PESO LORDO DEL PALLET
870,5 Kg

CODICE EAN BOTTIGLIA
8034125521012

CODICE EAN SCATOLA
8034125521029

PREMI

AWC VIENNA INTL. WINE CHALLENGE  

✓ 2025 - GOLD MEDAL

ANNUARIO "MIGLIORI VINI D’ITALIA"  

✓ 2021 - 92 points

✓ 2022 - 93 points

✓ 2024 - 95 points

✓ 2025 - 94 points

✓ 2026 - 94 points

MIRABILE
Pinot Grigio

 Rubicone IGP
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